附件：

徐州市餐饮具集中消毒单位专项检查方案

按照《省卫生监督所关于开展全省餐饮具集中消毒单位专项检查的通知》（苏卫监所【2013】10号）和《全省餐饮具集中消毒单位专项检查方案》，结合我市具体情况，制定此方案。

1、 工作目标

针对我市2011、2012年专项检查整治中存在的主要问题和薄弱环节，开展专项检查。通过监督检查工作，进一步规范餐饮具集中消毒单位生产经营活动，加大卫生监督力度，依法查处违法违规行为，保障人民群众身体健康。

二、工作任务

（1） 专项检查

    1、监督检查。4月25日前，各县（市）、区卫生监督所要严格按照卫生部《餐饮具集中消毒单位卫生监督规范（试行）》的要求，对辖区内同级工商部门通报来的具有营业执照的餐饮具集中消毒单位，逐一开展现场监督检查，规范使用卫生部统一的《餐饮具集中消毒单位现场监督检查表》及相应监督文书，并针对本辖区餐饮具集中消毒单位存在的主要问题和薄弱环节，重点检查过去二年专项监督检查的不合格单位整改落实情况，给出《监督意见书》和监督合格与否的结论。

    2、餐饮具抽检。各县（市）、区卫生监督所对辖区内的餐饮具集中消毒单位生产的消毒餐饮具进行监督抽检，本次检查对企业的产品抽检不少于50%，应保证全年对企业的产品抽检不少于2次。餐饮具的采样、检测及评价的方法执行《食（饮）具消毒卫生标准》（GB14934），重点检测感官指标、大肠菌群、洗消剂残留等指标。

   3.依法查处违法行为。各县（市）、区卫生监督所对检查中发现餐饮具集中消毒单位不符合卫生规范和违法违规、消毒餐饮具抽检结果不合格的，要严格按照《消毒管理办法》和《餐饮具集中消毒单位卫生监督规范（试行）》等依法查处和处理，将监督检查结果报到市卫生监督所，由市卫生监督所在卫生监督网上公示，并及时通报当地工商部门和食品药品监督管理部门。违法案件的查处结果要及时向社会公布。对涉嫌犯罪的一律送公安部门。发现无工商营业执照的，应当及时通报当地工商行政管理部门和食品药品监管部门。

（二）组织抽查

    市卫生监督所将于4月中旬开始对部分区、县专项检查工作情况进行督查，督查中发现的违法违规行为，责成辖区卫生监督所依据《消毒管理办法》和《餐饮具集中消毒单位卫生监督规范（试行）》进行依法查处，并向社会通报。

三、总结上报

4月25日前，各县（市）、区完成专项检查和抽样工作，并于5月15日前将各项监督检查工作总结及相关附件材料（工商部门提供的餐饮具消毒单位本底资料、专项检查情况汇总表、餐饮具集中消毒单位现场监督检查表、监督检查是否合格的结论、抽样结果、违法行为查处的执法文书（监督检查笔录和监督检查意见书、处罚决定书等复印件）上报市卫生监督所监督五处，由市所完成对全市餐饮具集中消毒单
位专项检查工作总结，并将有关数据上报省卫生监督所
